estecillo

rosado 2009

VARIEDAD: 100% Garnacha.

ELABORACION: La uva es seleccionada y vendimiada a mano en su momento 6ptimo de maduracién. Tras una
maceracion en frio, de duracion determinada segln cata, es sangrado el mosto, el cual es sometido a un
desfangado estatico.

Fermentacion controlada a 14 °C para potenciar el caracter aromatico y afrutado de la variedad.
Este vino no se somete a tratamientos agresivos de estabilizacion. Por lo tanto, puede presentar cristali-
zaciones tartaricas.

NOTA DE CATA: Atractivo color rosa fresa. Aspecto cristalino.

En nariz es limpio, intenso y generoso en cuanto a la variedad y calidad de
aromas que ofrece. Notas de frutos rojos y de frutas tropicales.

En boca es fresco, complejo y bien equilibrado. Final afrutado, carnoso y de
grato recuerdo.

GRADUACION: 14 % Vol.
SERVICIO: Servir entre 7 °Cy 9 °C.
GASTRONOMIA: Ahumados, carnes blancas, pastas, carpaccios, foies, etc.

PRESENTACION:

BOTELLA: Bordelesa Evolucion 75 cl.

CODIGO DE BARRAS: 8437000863021

TIPO DE CIERRE: Tapon de silicona color corcho natural.
EMBALAJE: Disponible en cajas de 6 unidades y de 12 unidades.
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ROSE WINE

estecillo
rosado

Variedad: Garnacha.

Cata: Vino de aspecto cristalino, con un color

rojo frambuesa con alguin ribete morado.

En la nariz aparecen aromas limpios de una

alta intensidad. Tonos de frutos rojos bien

maduros.

En la boca es complejo, sabroso, con una

acidez equilibrada. Final afrutado, carnoso y

de grato recuerdo.

Servicio: Entre 7°Cy 9°C.

Platos recomendados: Arroces, carnes blan-

cas, pasta en general, verduras, etc.
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