estecillo

blanco 2009

VARIEDAD: 100 % Macabeo.

ELABORACION: Nuestras vifias de Macabeo poseen una edad media de 30-40 afios. La uva es vendimiada y se-
leccionada a mano durante la primera semana de octubre. Tras una maceracion en frio durante 15 horas,
se procede al sangrado y desfangado de los mostos. La fermentacion se realiza a temperatura controlada
de 14 °C en depdsitos de acero inoxidable.

Este vino no se somete a tratamientos agresivos de estabilizacion. Por lo tanto, puede presentar cristali-
zaciones tartaricas.

FICHA DE CATA: Atractivo color amarillo pajizo. Muy brillante.
Intensos aromas frutales sobre un fondo muy limpio y agradable.
En boca es equilibrado y fresco, con buena estructura en el paso de boca.
Final frutal de buena intensidad.

GRADO ALCOHOLICO: 14 % Vol.
SERVICIO: Servir entre 7 °Cy 9 °C.
GASTRONOMIA: Mariscos, pescados, arroces, carnes blancas, entrantes, etc.
PRESENTACION:
BOTELLA: Bordelesa Evolucion 75 cl.
CODIGO DE BARRAS: 8437000863038.

TIPO DE CIERRE: Tapon de silicona color amarillo.

EMBALAJE: Cajas de 6 unidades y de 12 unidades.
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WHITE WINE

estecillo
2009 blanco

Variedad: Macabeo.

Cata: Vino con un bonito color pajizo amanllo
palido. Muy brillante.
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Intensos aromas primarios frutales sobre un
fondo muy limpio y agradable.

En boca es seco, equilibrado y fresco, con
buena estructura en el paso de boca. Final
frutal de buena intensidad.

Servicio: Entre 8 °C 'y 10 °C.
Platos recomendados: Mariscos, pescados
y carnes blancas.
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